Le Grand menu du Cloitre

Noix de saint jacques et la truffe Tubermelanosporum
Velouté d’artichauts violets, cappuccino de mascarpone au romarin
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Filet de rouget de méditerranée
Sauté d’encornets aux saveurs du sud, chips d’anchois
p
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Civet de homard bleu parfumé aux agrumes
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Le Pigeon des Alpes de Haute Provence, la langoustine de Bretagne
Lard paysan et panais
Jus de carapace a ’estragon
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Creme glacée de fromage blanc au miel de lavande
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Farandole de desserts

130€

Prix nets, service compris



