
 
 

 
Menu des Minimes 

 
 

Le foie gras de canard de la ferme du Puntoun cuit au naturel 

 

***** 

 

Le cabillaud demi sel mariné à la livèche  

Glacé au jus de céleri, Agata et cresson  

 

***** 
 

La selle d’agneau (AOC de Sisteron) rôtie au romarin, 

Artichaut violet à la pâte d’olive  

Crème de mascarpone  

 

***** 

 

Sélection de fromages affinés 

 

***** 

 

Le Citron en soufflé chaud, 

 son caramel d’orange au Grand Marnier 

 

Ou 

 

Sablé, de chocolat Manjarie et olives confites  

Glace à l’huile d’olive   

 
75€ le menu 

ou 

55€ avec un plat au choix 
 

Prix nets, service compris 

 


