Hotel et Spa par L’Occitane
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Filets ge sole pochés a la nage dogce—améfe.
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x Brocoli sauvage a la vapeur, amandes toastées.
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Pigeonneau et foie gras croustillants.

Champignons des bois a l'ail doux, coulis de¥persil.
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Vieux Cantal et créme fraiche aux noix caramélisées.
Lamelles de poire Williams.
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Mont Blanc
Crémeux et créme glacée a la chataigne, marmelade de cassis et gingembre.
Sirop au vieux rhum.
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Les 13 petits fours provengaux.

130€



