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RACINES ET INFLUENCES

TOURTEAU
Artichaut, créme de Bresse, main de Bouddha

HUITRE

1éte de veau, gribiche, nduja, caviar

LANGOUSTINE

Sparassis, vin jaune, noix

LOUP
Coquillages, pomme de terre, poutargue

BCEUF

Echalote, verjus, raisin

AGRUMES
Orange Colombo, Fontainebleau, oseille

CEREALES
Chocolat, caramel, praliné

205€ | I6S€  oamcottinE s M iinuness
Chariot de fromages affinés - 28 €

Accord mets et vins en cz'nq services - 100€
Accord mets et vins en sept services - 12.0€
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Le Chef ne travaillant qu'avec des produits de saison, ce menu est susceptible d’étre modifié
Origine des viandes : France

Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont & votre disposition sur simple demande

Taxes et services compris-Prix nets en Euros Paiements acceptés : Especes, Chéques, Visa, Mastercard, American Express, Cheques Relais & Chéteaux
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