
Sélection de tapas servis de 12h à 20h

stracciatella crémeuse, caponata, 
poivrons et pignons de pin

26€

assortiment de charcuteries ibériques 
(lomo, saucisson et chorizo de bellota) 

28€

panisses croustillantes, vieux parmesan, 
ketchup de poivron fumé

 14€

caviar d’aubergine à la grenade, pain pita au bbq
14€

gambas croustillantes aux corn flakes, 
mayonnaise au piment fumé (6 pièces)

25€

focaccia de recco, pesto d’herbes fraîches, 
crémeux de tomates, pecorino pepato

 (pour 2 à 4 personnes)
32€

notre sélection de desserts
(sur demande)

Le chef ne travaillant qu’avec des produits de saison, ce menu est susceptible d’être modifié
Origine des viandes : Union Européenne

Merci de nous faire part de toute intolérance ou allergie dès la prise de commande

Taxes et services compris-Prix nets en Euros Paiements acceptés : Espèces, Chèques,  
Visa, Mastercard, American Express, Chèques Relais & Châteaux


