
CREVETTE DE MÉDITERRANÉE
Petits pois, mélisse, fleur d’amandier

HUITRE GIOL
Tête de veau, gribiche, n’duja, caviar

PAGRE
Artichaut, verjus, poutargue

ROUGET
Oursin, tagète, rouille safranée 

AGNEAU
Asperge, sauce César, mélilot

CHOCOLAT NICOLAS BERGER EQUATEUR 65% 
Cardamome, céréales, balsamique

AGRUMES
Gavotte, amande, huile d’olive

170€ | 135€ sans les plats 
« pagre » et « agrumes »

Chariot de Fromages entre Provence et Bourgogne - 24€ 

Le Chef ne travaillant qu’avec des produits de saison, ce menu est susceptible d’être modifié
Origine des viandes : France

Taxes et services compris-Prix nets en Euros Paiements acceptés : Espèces, Chèques, Visa, Mastercard, American Express, Chèques Relais & Châteaux

racines et influences


